
 
 

Menu di San Silvestro 2023 
 

 
Mise en bouche du chef 

Crème de potiron « Baruk » de Mantoue, biscuit Amaretto, 
Moutarde de fruits pic-pic 

____ 
 

Fassona 
Tartare de veau élevé de façon durable dans les Hauts-de-France, truffe noire d’Alba, 

Sabayon tiède au Parmigiano Reggiano. 
ou 

Gondoeta 
Trio de cru Mori, tartare de langoustine royale, « battuta » de gambas rouges, 

Carpaccio de bar de ligne et Caviar Osciètre Calvisius. 
ou 

Ovo 
Œuf bio poché sur une crème de pommes de terre Ratte, 

Fondue légère au fromage Asiago, truffe noire Melanosporum. 
____ 

 
Mori 

Risotto Vialone Nano delle Abbadesse « mantecato » au Franciacorta, 
Crème de Parmigiano Reggiano, poêlée de cèpes. 

ou 
Serenissima 

Tagliolini de pâte fraiche aux œufs au homard bleu européen, tomates confites, 
Réduction de crustacés, crème de burrata au citron de Sorrento. 

ou 
Sbiseghin 

Ravioli maison de veau, sauce au fromage Asiago D.O.P, 
Truffe noire Melanosporum. 

____ 
 

San Marco 
Tranche de turbot de ligne, crème de topinambour, chou noir en friture, 

Truffe noire Melanosporum. 
ou 

Rossini 
Filet pôelé de veau élevé de façon durable dans les Hauts-de-France, foie gras de Pavie, 

Brioche veneziana, « radicchio » tardif à l’étouffé 
ou 

Capasanta 
Noix de Saint-Jacques poêlées, sauce au Prosecco de Valdobbiadene, 

Stick de polenta frite, Caviar Osciètre Calvisius. 
____ 

 
Prusechin 

Sgroppino au citron du Garde, Prosecco de Valdobbiadene, 
Vodka et fruits frais. 

____ 
 

Panettone 
Panettone artisanale de la maison Giotto, 

Glace faite maison aux marrons 
ou 

Tronchetto 
Gâteau typique des fêtes au chocolat et noisettes du Piémont, 

Brioche veneziana, mousse légère au chocolat 
ou 

Gelato 
Glace maison à la truffe blanche d’Alba, 

Sauce à la noisette du Piémont 
 
 

Supplément de truffe noire 4€ le gramme. 
 

Une bouteille de champagne Taittinger Prestige pour deux personnes pour fêter la nouvelle année. 
Prix du menu complet 250€ ttc par personne, menu pour la toute la table. 

 
 
 



 
 

   
 
 
 

Menu di San Silvestro 2023 
Tutto Tartufo Bianco 

 
 
 

 
Mise en bouche  

Crème de potiron « Baruk » de Mantoue, biscuit Amaretto,  
Moutarde de fruits pic-pic, truffe blanche d’Alba. 

____ 
 

Ovo 
Œuf bio poché sur une crème de pommes de terre Ratte, 
Fondue légère au fromage Asiago, truffe blanche d’Alba. 

____ 
 

Sbiseghin 
Ravioli maison de veau, sauce au fromage Asiago D.O.P, 

Truffe blanche d’Alba. 
____ 

 
Capasanta 

Noix de Saint-Jacques poêlées, sauce au Prosecco de Valdobbiadene, 
Stick de polenta de Blave de Mortean frite,   

Truffe blanche d’Alba. 
____ 

 
Prusechin 

Sgroppino au citron du Garde, Prosecco de Valdobbiadene, 
Vodka et fruits frais. 

____ 
 

Gelato 
Glace maison à la truffe blanche d’Alba, 

Sauce à la noisette du Piémont. 
 
 

 
Supplément de truffe blanche 8€ le gramme.       

 
 
 

Une bouteille de champagne Taittinger Prestige pour deux personnes  
Pour fêter la nouvelle année 

 
 Prix du menu complet 500€ ttc par personne, 

 Menu pour la toute la table 
 


